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Muntligt prov
Inför provet kommer elever ha arbetat i grupp med att ta fram informationen som ska presenteras på provet. Denna information bör användas som studiematerial inför provet. Filmer och information från lärarhemsidan kan också används som förberedande studiematerial.
Det muntliga provet kommer att spelas in för att läraren ska kunna använda materialet vid bedömningstillfälle. Innan provet börjar kommer läraren fråga om inspelning är tillåtet.
Under provet kommer Du som elev ha tillgång till en mall skapad av lärare och godkänd av elever.
Förfogad tid för provet kommer att diskuteras mellan elev och lärare.

PROVMALL
På provet ska du så utförligt som möjligt berätta om de olika punkterna nedan.

Läsk	Historia
	Tillverkning				
	Användningsområde
	Redskap

Kaffe	Historia
	Tillverkning					
	Användningsområde				
	Redskap

Vin	Historia				
	Tillverkning					
	Användningsområde			
	Redskap

Öl	Historia				
	Tillverkning
	Användningsområde			
	Redskap

Dryckestraditioner
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	1. Kunskaper om varma och kalla drycker. 
• Kalla och varma drycker: deras råvaror, ursprung, karaktär och användningsområde. 
• Tillverkning av vin, öl och spritdrycker. 
• Serveringsmetoder för vin, öl och måltidsdrycker. 
• Användning av redskap och utrustning vid hantering och servering av drycker. 

	Eleven beskriver översiktligt hur olika drycker framställs och ska hanteras samt deras ursprung, karaktär, och användningsområde.
	Eleven beskriver utförligt hur olika drycker framställs och ska hanteras samt deras ursprung, karaktär, och användningsområde
	Eleven beskriver utförligt och nyanserat hur olika drycker framställs och ska hanteras samt deras ursprung, karaktär, och användningsområde.

	2. Kunskaper om dryckestraditioner och olika dryckers historia. 
• Svenska och internationella dryckestraditioner samt hur olika drycker har utvecklats över tid. 

	Dessutom beskriver eleven översiktligt svenska och internationella dryckestraditioner samt olika dryckers historia.
	Dessutom beskriver eleven utförligt svenska och internationella dryckestraditioner samt olika dryckers historia.

	Dessutom beskriver eleven utförligt och nyanserat svenska och internationella dryckestraditioner samt olika dryckers historia.
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