Sex faktorer paverkar vinet

Det finns ett antal faktorer som alltid & med och
paverkar hur det slutliga vinet blir. De ar sex till
antalet och nagra av faktorerna styrs av naturen,
andra styrs av manniskan.

e klimat

e vader

e jordman

e druvsort

e vinodling
e vinmakning

(Du kan genom att trana provningsteknik saga
en hel del om ovanstaende faktorer néar du pro-
var vin. Se kapitlet Prova vin sid 131)

1. KLIMATET

For att druvor ska mogna fullt fordras minst

1 500 soltimmar per vaxtsasong. Medeltempera-
turen per dygn maste vara minst 10 grader och
hogst 22—-25 grader. Bla sorter behéver mer sol
och varme an grona. Dessutom kraver rankan
minst 700 mm regn per ar. | vissa ldnder med

torrt klimat kompenserar man brist pa regn megq

bevattning, nagot som bara undantagsvis ar tillates

i Europa. )
Vinodling i storre skala sker nastan utes|y-

tande mellan 30:e och 50:e breddgraden. Pa noyr,
halvklotet motsvarar det Tyskland i norr och Norg-
afrika i syd. Pa sodra halvklotet passerar den Syd-
liga (och kyliga) grdnsen genom sédra Argenting
och Nya Zealand. Den norra (och varma) gar

genom Australien och Sydafrika.
Allmant kan man saga att ett svalt klimat inne-

bar langsam mognad vilket gor att druvan kan
utveckla rika smaker och behalla en hogre syra.
Druvor som vuxit i svalt klimat ger vanligen viner
med lagre alkholhalt. Ett varmt klimat innebér
omvant en snabbare mognad som for med sig enk-
lare smaker och lagre syra. Druvor som vuxit i varmt
klimat ger vanligen viner med hdgre alkholhalt.

Tre typer av klimat
Det finns tre olika huvudtyper av klimat.
Makroklimat &r klimatet som rader i en region,

t ex Bordeaux, eller i ett helt land, vilket i sin tur
finns av tre olika slag:
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Kontinentalklimat &r det klimat som rader
iinland. Omréaden som ligger langt fran havet har

ofta inlandsklimat, speciellt om det finng berg som 3 :
skarmar av mot kustomradena och stoppar varma %ﬁ

vindar fran havet. Kontinentalklimat har stora skill- s V\?

nader i temperatur mellan dag och natt och mellan Q . 5"
sommar och vinter. Skillnaderna beror pa att det i /; Q%\,\b

inte finns nagra vattenmassor som jadmnar ut tem- 1Y T&}
peraturen. Varfrost &r ett vanligt problem. SN ?Q
Maritimt klimat eller kustklimat, kannetecknas g (J%\
- 30°
V\-v/

av svala somrar och milda vintrar. De &r oftast
varmare och har jdamnare temperatur an inlands- (7 - } 807
klimat. Orsaken ar narheten till havet — om vin- A\

tern fungerar havet uppvarmande och om som-

30°

maren avkylande,

Medelhavsklimat utmarks av att sommaren ar

oavbrutet torr och het, medan vadret p4 vintern varmt klimat kan en vinodling ligga pa en hégre
ar omvéxlande och rikt pa regn. Medelhavsklimat héjd dar det &r svalare vilket ger druvorna en
férekommer inte bara kring Medelhavet utan langsammare och finare mognad. | ett svalt kli-
aven i andra regioner, till exempel i Sydafrika, mat &r man inte pa samma satt hjalpt av ett lagt

liggande lage eftersom kall luft sdker sig nerat
och bildar skadliga frostfickor. Istallet kan det
har handla om ett lage pa en vindskyddad séder-
sluttning med varmande eftermiddagssol.

Kalifornien, Chile och sédra Australien.

Mesoklimat raknas i omfattning fran ett tiotal till
ett hundratal meter och berdr huvudsakligen det
individuella klimatet i en enskild vingérd. | ett




Mikroklimat mats i decimetrar och beror enskilda
vinrankor eller dess I6vverk. Det kan handla om
avstandet mellan Iévverket och marken och den
jordvarme som reflekteras. Mikroklimatet kan

| stor utstrackning paverkas av manniskan till
skillnad fran makro- och mesoklimat.

2. VADRET

Védret skiljer sig fran klimatet genom att det
standigt kan skifta, inte minst fran ett ar till ett
annat. Darfor talar man om olika argangar nar det
galler vin. Vissa ar ger kraftiga och lagringsdug-
liga viner, andra ger latta och mer kortlivade viner.

Ett regn kan komma hogst olagligt dven i ett
varmt och torrt vinomrade. Ett kraftigt och hart
regn strax fore skdrd kan skada druvorna sa att
de inte gar att anvinda eller de angrips av rota.
Har det varit torrt under en lang tid fore skord sa
kan rankan och druvorna desperat suga i sig vatska
och dérmed férlora i koncentration och ge ett vatt-
nigare vin. Varfrost ar en annan vaderfaktor som
vissa ar kan stalla till stora problem i vingardar.

En lang och solig hést i ett svalt klimat bad-
dar daremot fér en fin argang med druvor som
har bade mognad, syra och fina aromer,

3. JORDMANEN

De basta vinerna gors pa druvor som Vuxit i -
jord. D& tvingas rankans rotter stka sig djupt ne, i
jorden for att finna naring och vatten. De langa oty
darna tar ocksa upp mineraler och andrg Naringsa,.
nen som hojer druvans kvalitet. Dessutom p;, rankap
mindre kénslig for torka eftersom det oftagt finng fukg
att suga upp djupt nere i jorden. | rik och bbrdigjOrd
vaxer rankans rotter i sidled och fangar dg Upp farre
mineraler, samtidigt som den blir kansligare fg; bade
torka och dversvamning. Bérdig jord ger ockss storre
skordar vilket ger ett tunnare, mindre koncentrerat vin,
Att vinrankan gor bast ifran sig i mager jord
innebar att den inte har behévt konkurrera megq
vare sig andra grodor eller betesmark om bérdiga
odlingsarealer. Istéllet har vinodling kunna leva sida
vid sida i harmoni med annat jordbruk och urgamla
vin- och matkulturer har under lang tid vuxit fram,
En annan viktig egenskap i en bra vinodlingsjord
ar att den &r valdranerad. Dvs att den inte ansamlar
vatten utan att detta rinner undan eftersom biét jord
ar kall medan torr jord &r varm, Jordtemperaturen
betyder mer an lufttemperaturen f6r vinrankans
knoppning under varen. Detta ar sarskilt viktigt
i svala och fuktiga klimat,




Nagra olika jordmaner
Grus — marktacke av Smastenar som ger god
drénering och bevarar varme. Detarv

. anligt
i Bordeauxdistriktet Medoc,

Kalk — kalkrika jordar ger viner med hog syra
som i t ex Champagne.

Lera — oftast kalla och fuktiga jordar, men kan
hélla tillbaka utvecklingen hos tidigt mognande
druvsorter som t ex merlot, och ge vinet kvalite-

ter som struktur och balans.

Skiffer - har stor formaga att éverféra aromer av
mineral till vinet, som i tyska Mosel. Gér stor nyt-
ta i svala klimat genom att bevara varmen bra.

4. DRUVSORT OCH VINRANKA

Druvan har stor betydelse fér stilen pa vinet.
Olika druvsorter trivs i olika klimat. Vad som &r
svalt for en druvsort kan vara varmt fér en annan.
Druvorna har ocksa olika egenskaper som ger
olika typer av vin. Du kan lasa mer om de olika
druvornas egenskaper i nasta kapitel — Druv-
sorter.
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Grus

Jord

Mineraler

Grundvatten
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5. VINODLINGEN

lanterar vinrankor maste dessg
VAD AR TERROIR? Innan man p

- 5 en rot fran nagon amerikansk art.
N&r en druvsort som vixer Pa en speciell och avgrinsad plats ger en ympas pa . eiska art itis vini
Sarpraglad smak och stil till vinet, som den inte verkar kunna astad- Druvsorter fran den europ ! €N VIUS vinj-
komma nagon annanstans, brukar man tala om vixtplatsens "terroir”. fera angrips av phylloxera vastatrix - vinlusen
Det ar ett franskt uttryck, men terroir ir inget specifikt t&r Frankrike — som suger naring ur vinrankans rotter vilket
utan kan finnas & a a inblandade . . .

: r as Over hela variden. Det ar en mangd faktorer |n. A leder till att rankan dor. Amerikanska arter &
som klimat, jordman, sluttning, solstyrka med mera. Sjalvklart ar man-
niskans insats av storsta betydelse f6r att detta ursprung ska framtrida,

immuna mot vinlusen och darfér ympar man rankan
till exempel i val av druvsort, odlings- och vinmakningsteknik.

pa rotter fran dessa. Detta gors pa speciella vaxtis-

Faktum ar att begreppet galler t5r manga jordbruksprodukter, till adlingsféretag — plantskolor, varifran odlaren bests-
exempel applen fran Osterlen eller Normandie, och sven livsmedels- rter han vill ha
produkter som ost fran Visterbotten eller Parma. Till och med ler de druvsorte ;

en villatradgard har sina terroir - en framsida med séderlige

Vinrankan binds upp enligt olika tekniker.
ger andra odlingsforutsattningar 3n baksidans skugga.

Detta ar nédvandigt for att forenkla arbetet

i vingarden och for att reglera hur stor skorden

ska bli. En vanlig metod for uppbindning i Europa

ar dubbel Guyot, som anvands i Bordeaux och
Stk Bourgogne. En annan traditionell metod kallas
gobelet dar rankan ar fristaende och skotten
knyts samman upptill. Den anvands i varmare
regioner som sodra Frankrike och Spanien.

Vitt, rott eller rosé

Druvans fargamne sitter i skalet och kallas
for antocyaner. Vita viner framstalls pa gréna
druvor och réda viner och roséviner gérs pa
fruktkott bla druvor. Aven vita viner kan géras pa bla .
druvor. Da pressar man ut druvmusten sa Bevattning
fort att den inte hinner fa farg fran skalet
karnhus  innan man jaser den.

Bevattning &r pa grund av varmt och torrt kiima:
nodvéndig i manga lander | Nya varlden, till ex-




empel Australien, Chile och Kalifornien. Daremot

ar bevattning bara undantagsvis tillaten i Europa.

Skadeangrepp

Varfrost ar vanligt och kan stélla till skada bade
vid knoppning och blomning. Ofta staller man ut
varmare i vinfalten. Hagel &r ett annat problem
som kan skada druvorna. Angrepp fran skade-
djur forekommer fran olika insekter som fjarils-
larver, kvalster, maskar och skalbaggar. Svamp
som olika typer av mjéldagg kan vanligen
behandlas med svampmedel, fungicider.

Vingardsarbete 1 Ympkvist

Arbetet i vingarden pagar aret runt med beskar-
ning, underhall och nyplantering. Sjalva vaxtsa-
songen pagar fran var till host da den avslutas
med skérd. Pa norra halvklotet sker blomning
och fruktsattning i juni. Det tar cirka hundra dagar
fran blomning till skérd. | augusti borjar druvorna
mogna och fargen &ndras, syranivan sjunker och
sockerhalten okar. Nu kravs vaksamhet av vinod-
laren sa att man skordar i ratt dgonblick — balan-
sen maste vara ratt. For tidig skérd kan ge hard
syra och gron, stjalkig karaktar till vinet. For sen
skord riskerar ett platt och alkoholstarkt vin.

¥ Rot

Genomskarning av
ympskarv

Gobelet

Dubbel Guyot

L Uppbindningssystem:

Gobelet och Guyot.
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Skiird

Druvorna kan skirdas med maskin eller for hand.
M;u;kinplnakning ar rationellt och gar snahbt.
Den fungerar sa att maskinen skakar rankan

sd atl druvorna faller ner pa ett [pande band.
Nackdelen ar att druvorna kan g4 sénder och
maskinen kan inte heller géra ett urval. Vid
plockning fér hand blir urvalet noggrannare, men
det ar en dyrare metod och det 4r inte heller
sakert att plockare finns tillgangliga just i ratt
ogonblick. En maskin kan omedelbart tas i bruk.
I varma klimat plockar man pa natterna eller
tidigt p&4 morgonen nér druvorna 4r svala.

Nér druvorna val ar plockade galler det att fa
dem till vinanlaggningen s& snart som méjligt
innan de hinner borjar oxidera eller sjalvjasa
i varmen. Dar pabdrjas vinmakningen.

6. VINMAKNINGEN

Nér de plockade druvorna kommer till vinanlagg-
ningen halls de upp pa ett rullande band eller
s k tribord. Har sorteras daliga klasar, I6v och
kvistar bort i basta méjliga man. Dérefter avstjal-
kas druvorna och krossas. Nu finns en druvmust

redo att jasas.

Vita viner
Vita viner pres
att sedan pumpas o/nrf Mankar eler 5, 0. 4
jasning. Efter jasning fors de Guer 41/ 45 By
tare eller langre mognadsi ’
direkt.

Rida viner

Réda viner jases med skal. Efter avsiutag 5, .,
far ibland skalen ligga och dra — macerera - - |
vinet for att laka ur tanniner, farg- och smakz.
nen. Vinet tappas fran jastanken till ekfat eier
tankar for kortare eller langre mognadsla agring,
Skalen pressas i en vinpress och detta kraf tiga
pressvin lagras separat for att senare eventueit
blandas med det sjalvavrunna vinet.

Nar vinet genomgatt en mognadslagring, frén
nagra veckor upp till tva ar beroende vilken typ
av vin det ar, buteljeras det. Darefter kan vissa
viner aven lagras en tid pa flaska pa egendomen
innan det distribueras till forsaljning.

Rosévin gérs pa samma satt som rétt vin med
skillnaden att skalen far jasa med musten en
mycket kortare tid. Eftersom fargen och tanniner

r
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Druvkross :
Jastank

Vid tillverkning av rétt vin krossas druvorna i druvkross.
Must och skal fors over till jastank. Efter avslutad jasning
tappas vinet for mognadslagring eller buteljeras direkt.

(garvsyra i viner) sitter i skalet s& far vinet en lju-
sare farg och mindre stravhet. Det gar ocksa att
blanda rétt och vitt vin. Detta &r dock inte &r tillatet
inom EU, med undantag fér omradet Champagne.

Druvsortsvin eller blandning

Man skiljer mellan druvsortsvin som &r ett vin gjort
pa en eller ibland tva druvsorter dar druvsorten

namns pa etiketten. Druvan och dess egenskaper

Skalresterna pressas till ett kraftigare pressvin som
hanteras separat. Vid vitvinstillverkning pressas druvorna

fore jasning och enbart musten jases.

ar har viktigare &n ursprunget, dvs varifran vinet
kommer. Blandningsvin ar nar flera druvsorter
blandas utan att de namns pa etiketten. Istéllet
ar det ursprunget eller platsen som skrivs ut pa
etiketten.

Druvsortsviner ar vanligast i vinproducerande
lander i Nya varlden. Namns en druvsort pa eti-
ketten ska vinet innehalla minst 85% av denna
druvsort. Namns tva eller flera druvsorter ska de

st i fallande ordning.




